
Натуральный кофе 
быстрого 

приготовления



ЭСПРЕССО-СМЕСИ ДЛЯ КОФЕМАШИН
В ассортименте кофе MADEO - более 20 уникальных кофейных смеси свежей

обжарки для приготовления эспрессо и любых напитков на его основе: американо, 

латте, капучино, раф-кофе. 

● Кофе разных степеней обжарки на любой вкус

● Смеси с разным соотношением пропорции арабики и робусты

● Свежая обжарка и безупречное качество каждого сорта

● Качественная упаковка: трехслойный пакет с дегазационным клапаном:

 кофе сохраняет аромат, вкус и все свои полезные свойства долгое время

ХИТЫ ПРОДАЖ
Профессиональная линейка:

● Espresso Barista #1 

● Espresso Barista #3

● Espresso #2

● Espresso #4  

Авторские купажи:

● Старый Арбат 

● Черчилль

● Че Гевара

● Венская обжарка

полный ассортимент на сайте madeo.ru

https://madeo.ru/shop/kofe/espresso-smesi/?filter_CoffeeType[]=2&grid-view-mod=1&list-view-mod=1


МОНОСОРТА ДЛЯ КОФЕМАШИН
В нашем ассортименте - множество сортов 100% арабики, выращенной на лучших 

плантациях мира и идеально подходящей для приготовления как в рожковых, 

так и в автоматических кофемашинах.

● Самый свежий урожай 

● Зёрна собраны и отсортированы вручную

● Средняя степень обжарки

● Качественная упаковка: трехслойный пакет с дегазационным клапаном: кофе 

сохраняет аромат, вкус и все свои полезные свойства долгое время.

Широкий ассортимент известных сортов 

из разных стран мира:

● Бразилия Santos

● Бразилия Mogiana

● Мексика  Chiapas

● Колумбия Excelso

● Гондурас Sanmarcos

● Конго  Kiwu Ilunga

● Уганда Rwenzori Mountains

полный ассортимент на сайте madeo.ru

https://madeo.ru/shop/kofe/espresso-smesi/?filter_CoffeeType[]=4&grid-view-mod=1&list-view-mod=1


ДЕСЕРТНЫЕ СОРТА ДЛЯ РОЖКА
● Такой кофе прекрасно подходит для приготовления в профессиональной 

рожковой кофемашине. На основе десертных сортов можно готовить 

необычные вкусные напитки без добавления сиропов, например банановый 

раф или ванильный капучино

● В основе всех десертных сортов MADEO - 100% арабика из Латинской Америки, 

авторская смесь, которая хорошо впитывает в себя ароматизатор.

● Для ароматизации мы выбираем только высококачественные 

гипоаллергенные ароматизаторы идентичные натуральным. Такие же 

ароматизаторы используются, например, при изготовлении сладкой выпечки.

● Средняя степень обжарки

● Качественная упаковка: трехслойный пакет с дегазационным клапаном: кофе 

сохраняет аромат, вкус и все свои полезные свойства долгое время.

Технологи MADEO разработали

уникальные десертные сорта, вкус

которых невозможно повторить. 

Это изюминка нашего ассортимента.

● Молочный этюд

● Шоколадный апельсин

● Банановый шейк

● Французская ваниль

● Забаглионе 

полный ассортимент на сайте madeo.ru

https://madeo.ru/shop/kofe/desertnyy-kofe/


ЯРКО СЛАДКО
СУХИЕ СИРОПЫ И ТОППИНГИ
Сахар Ярко Сладко отлично подходит для добавления в кофейные напитки вместо 
сиропов или в качестве яркого топпинга. С помощью такой добавки можно получить 
самые разнообразные кофейные коктейли: ореховый капучино, малиновый раф, 
карамельный латте.

Сахаром можно украшать десерты и кондитерские изделия, мороженое, 
делать сахарную вату. Вы можете создавать свои уникальные угощения сами.

Такой продукт не займет много места и очень удобен в транспортировке,
в отличие от громоздких и хрупких бутылок классического сиропа.

Состав продукта максимально натуральный:

● Сахар
● Пищевые ароматизаторы
● Натуральные красители
● Витамин С

В АССОРТИМЕНТЕ МНОГО ВКУСОВ:

● ИРЛАНДСКИМ КРЕМ

● ШОКОЛАД

● КАРАМЕЛЬ

● ВАНИЛЬ

● ЛЕСНОЙ ОРЕХ

● МАЛИНА

● ПЕРСИК

● ЧЁРНАЯ СМОРОДИНА

● ВИШНЯ

● БАНАН



АЛЬТЕРНАТИВНОЕ ПРИГОТОВЛЕНИЕ.
КОФЕ ВО ФРЕНЧ-ПРЕССЕ
● Кофе без осадка, очень простой в приготовлении

● Идеально подходит для плантационных сортов кофе, включая элитные и микролоты

● Максимально раскрывает вкус и аромат кофе

● Подчеркивает фруктовые, ореховые, ягодные и другие природные оттенки вкуса

● Сбалансированный напиток, которые сохраняет все вкусовые

и ароматические свойства даже при остывании

● Сервировка на компанию до 5 человек

КАК ГОТОВИТЬ:
Помол кофе: грубый/средний

Пропорция: 2 столовые ложки кофе

на 300 мл воды (пропорция 1 к 15)

Время приготовления: 3 минуты

  засыпать кофе           залить горячей водой      опустить поршень          



АЛЬТЕРНАТИВНОЕ ПРИГОТОВЛЕНИЕ.
КОФЕ В ПУРОВЕРЕ/КЕМЕКСЕ

● Максимально раскрываются природные фруктовые и ягодные нотки в кофе

● Чистый, свежий, прозрачный напиток

● Легко пьётся, можно сравнивать сорта между собой

● Сервировка на одного-двух человек

● Эффектная подача

КАК ГОТОВИТЬ:
Помол кофе: средний

Пропорция: 2 столовые ложки кофе на 300 мл воды (пропорция 1 к 15)

Время приготовления: 3 минуты

поместить 
фильтр

в воронку

засыпать кофе
медленно лить
горячую воду



АЛЬТЕРНАТИВНОЕ ПРИГОТОВЛЕНИЕ.
КОФЕ В СИФОНЕ
● Самый эффектный из способов приготовления кофе

● Напиток получается насыщенный и ярко выраженный

● Все вкусы кофе “выжимаются” до последней капли

● Происходит насыщение кислородом, что многократно усиливает вкус

● Сервировка для двоих-четверых

КАК ГОТОВИТЬ:
Помол кофе: средний

Пропорция: 4-5 столовых ложки кофе на 500 мл воды (пропорция 1 к 10)

Время приготовления: около 5 минут

засыпать кофе

перемешать

залить 
горячую воду 

в нижнюю 
колбу

закрепить 
вторую колбу 

сверху

зажечь 
горелку

засыпать
кофе



КОФЕ ДЛЯ АЛЬТЕРНАТИВЫ
● Такой кофе станет изюминкой и гордостью вашего заведения

● Редкие и необычные плантационные сорта класса Specialty

● Свежий урожай 

● Только бережная и свежая обжарка

● Качественная упаковка: трехслойный пакет с дегазационным клапаном: 

кофе сохраняет аромат, вкус и все свои полезные свойства долгое время

ПОДБОР СОРТОВ И ОБУЧЕНИЕ
Подберем лучшие сорта специально для

вашего заведения, как для кофемашины,

так и для альтернативных способов 

приготовления

Обеспечим редким и необычным кофе,

которого нет ни у кого больше

Научим персонал разбираться в кофе,

рассказывать о нём гостям

красиво и правильно

готовить его



ПРЕИМУЩЕСТВА НАШЕЙ ПРОДУКЦИИ
Собственное производство полного цикла

Равномерная обжарка, которая раскрывает неповторимый вкус кофе 

Каждый сорт обжаривается по индивидуальному профилю

Кофе обжаривается с точностью до градуса и секунды

Мы никогда не пережариваем свой кофе

Обжарка специально для вас после вашего заказа

Доставляем кофе свежим для каждого клиента

Сохраняются индивидуальные достоинства каждого сорта

УДОБНАЯ ЛОГИСТИКА
Доставка в течение 24 часов после обжарки

Бесплатная доставка от 5 кг

Доставка в пределах г. Москвы или до терминала транспортной

компании, выбранной покупателем

Упаковка в удобную тару: большие или малые короба 


